Tap chi Khoa hoc Truong Pai hoc Can Tho

Phan B: Néng nghiép, Thity san va Cong nghé Sinh hoc: 28 (2013): 28-35

Tap chi Khoa hoc Trudng Pai hoc Can Tho

W e i

KHOA HOC

Truting by boc o i

website: sj.ctu.edu.vn

THAY DPOI PAC TINH LY HOA HQC VA CAM QUAN CHOM CHOM JAVA
TRONG QUA TRINH THUAN THUC VA TON TRU'

Nguyén Minh Thuy', Ngqyén Thi Thu Hong?, Nguyén Phii Cudng', Nguyén Thi My Tuyén',
Duong Kim Thanh' va H6 Thanh Huong'

! Khoa Néng nghiép & Sinh hoc Ung dung, Trirong Pai hoc Can Tho

2 Truwong Pai hoc Tién Giang

Thong tin chung:
Ngay nhan: 14/01/2013
Ngay chap nhan: 30/10/2013

Title:

Changes in physico-chemical
and sensory characteristics
of "Java" rambutan during
maturation and storage

Tir khoa:

Choém chom Java, dac tinh ly
hoa hoc, dac tinh cam quan,
thuan thuc, ton triv

Keywords:

“Java’ rambutan, physico-
chemical characteristics,
sensory characteristics,
maturation, storage

ABSTRACT

The study was carried out to investigate the effects of (i) the maturation
(80-100 days), (ii) storage temperature (10-25°C) and (iii) packaging
types (PP, PE, EPS and PVC, PP and carton, PE and carton) on the post-
harvest quality of “Java” rambutan (grown in Cho Lach District, Ben
Tre). Research results showed that the best harvesting time was from 90-
95 days after flowering, fruit had bright red color, °Brix 17.5-19. During
maturation, the quality attributes of fruit changed significantly. “Java”
rambutan stored in PP or PE bag at 10°C could maintain the commercial
value until 15 days as compared with other types of packaging.

TOM TAT

Nghién ciru duwoc thue hién trén co sé khdo sat cdc yéu té anh hwéng, bao
gom (1) thoi gian tang truong (80+100 ngdy), (i) nhiét dé ton triv
(10+25°C) va (iii) bao bi ton triv (PP, PE, EPS va PVC, PP va thing
carton, PE va thing carton) dén chat lwong chém chém Java (trong o
huyén Cho Ldch, Bén Tre) sau thu hoach. Két qua nghién ciru cho thay
thoi diém thu hoach trdi tot nhat la tir 90-95 ngdy sau khi ddu trdi, trai co
mau do sang, do Brix dat 17,5+19. Trong giai dogn tang truong, cdc chi
tiéu chat lwong ciia trdi thay déi dang ké. Chém chém Java dwoe bdo quan
trong bao bi PP hodc PE ¢ nhiét dp 10°C duy tri dwoc gid tri thwong phim
dén ngay thir 15 va thé hién wu thé hon so véi cac logi bao bi khdc.

1 GIOI THIEU

dung cua trai trén thi truong. Chat lugng cta chom

o} dong bang song Cuu Long, cdy chom chém
dugc trong nhiéu & cac tinh Bén Tre, Tién Giang,
Vinh Long va Cin Tho, trong do dién tich cay
chom chom tai Bén Tre chiém 1.941 ha vé6i san
lwong hon 40 ngan tan. Chém chom 1a mot trong
nhing loai trai c6 gia tri dinh dudng cao, phim
chat ngon, gia thanh thip nén dugc nhiéu nguoi ua
chudng. Tuy nhién, trdi chém chom d& bi bién d6i
chat luong sau qua trinh thu hoach va bao quan
nhu tinh trang mét nudc, su hda nau va kho héo vo
qua (Sirichote et al., 2008) lam giam thoi gian st
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chém c6 thé giam nhanh trong 3 ngay ¢ diéu kién
nhiét d6 méi truong (O'Hare, 1995). O nudc ta,
nhidu ho di lam gidu tir viéc trdng chém chém
Java chinh vu cling nhu nghich vy, dac biét 1a &
Cho Lach, Bén Tre. Hon nita, nhu ciu tiéu thy trai
chém chém Java 14 rat 16n & cac thi truong trong
va ngoai nudc. Do vay, xac dinh dung thoi diém
thuan thuc cua trai cho qua trinh thu hoach va ap
dung cac bién phap xir Iy thich hop nhim kéo dai
thoi gian ton trir va duy tri chit lwong tréi 1a hoat
dong khong thé thiéu trong hoat dong sau thu
hoach chém chom hién nay.
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2 PHUONG PHAP NGHIEN CUU

2.1 Nguyén vit liéu va héa chét

Nguyén li¢u: chém chém Java (chinh vu) dugc
thu hai ¢ d6 tu6i 80-100 ngay (sau khi dau trai) tai
huyén Cho Lach, tinh Bén Tre. Cac loai bao bi: PP
(24 x 34 cm, d6 déy' 40 um); PE (24 x 34 cm, d6
day 40 um), khay xop (EPS); mang PVC (d6 day
20 pum); thung carton (30 x 22,5 x 12,5 cm).

2.2 Phwong phap nghién ciru

2.2.1 Bdnh gid chat leong trdi ¢ cdc thoi diém
thu hoach

Chon 2 dia diém thu hoach (theo tiéu
chuan GAP) ¢ Cho Lach, Bén Tre. O mdi do tudi
thu hoach, khoang ,150 trai chom chf)m~ thu nhan
va sir dung cho b6 tri thi nghiém (moi nghiém
thirc khoang 1 kg chom chom va 1dp lai 3 lan). Sau
khi phéan loai so b, chdm chém dugc bao quan
trong bao bi PP (24x34 cm -dién tich su dung
24x32 cm) v6i ty 1€ duc 16 1a 0,5% (duong kinh 10
5 mm, duc trép moi mat cua bao bi 20 10 V(ji
khoang cach d€u nhau). Trai dugc phan tich moi
ngdy (¢ nhiét do 30+2°C, d6 am twong ddi 65-
70%). Thl’ nghiém dugc bo tri theo murc d thuan
thuc, gom 4 muc do: 80-85, 85-90, 90-95 va 95-
100 ngay sau khi dau trai.

2.2.2  Anh heong cia nhiét do ton trit dén chat
luwong chom chom Java

Chém chom sau thu hoach dugc xtr 1y so bo,
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bé}o quan trong bao PP & cac nhiét do ton trit tr 10
dén 25°C (cach nhau 5°C).

223 Anh hwong cia cac logi bao bi sit dung
den chat lwong chom chom Java

Thi nghiém dugc bd tri ngdu nhién trong cac
bao bi: PP, PE, két hop khay xép va mang PVC,
PE va thing carton, PP va thung carton v6i mau
d6i chung (khong bao goi). Chom chém Java sau
thu hoach dugc xtr 1y so b, bao goi theo bd trf thi
nghiém va ton trit & nhiét d¢ t6i wu.

2.3 Cac chi tiéu theo doi

Céac chi tiéu ly hoa hoc dugc phéan tich trong
toan bd nghién ciru va phuong phap phan tich duoc
trinh bay ¢ Bang 1.

Pénh gia cam quan va gia tri throng pham cia
trai theo hai phuong phap:

— Phuong phap QDA (Quantitative Descriptive
Analysis): m6 ta cac thuge tinh (hinh dang va mau
sac bén ngoai trai, cau tric, mui va yi qué). Moi
thugc tinh dugc danh gia tir kém (1) dén tot (4);

— Phuong phap phan tich kha di (logistic):
danh gia kha nang chap nhan (1) hay khong chap
nhan (0) cta nguoi ti€u dung.

2.4 Phan tich dir li¢u

Két qua dugc tinh toan thong ké va phan tich
kha di logistic bang Stagraphic Plus 15.1, v& do thi
tr chuong trinh Mirosoft Excel.

Béang 1: Phwong phap phéan tich cac chi tiéu ly hoa hoc

STT Chi tiéu phan tich

Phwong phap phén tich

Str dung cén ky thuat dé xac dinh khéi luong ban dau (mg) &
cac thoi diém.

1 Hao hut khéi lugng (%)

Hao hut khdi luong (%) = (m, —m,) %100

nmy,

mq 12 khéi lwong ban diu (g) va m. 1a khéi lwong trai sau cac
thoi gian ton trir.

Duong kinh trai (mm)

St dung thudc kep Caliper

Mau sac

Str dung may do mau (colorimeter)

Tc d6 ho hap (mg CO,/kg/gid)

Str dung hé thong Respirometer

Ham luong acid tong s (tinh theo
acid citric, %)

Chuén do bang NaOH 0,1 N v6i chat chi thi mau
phenolphthalein (Pham Van S6 va Bui Thi Nhu Thuén, 1994).

Ham luong chit kho hoa tan (°Brix)

Str dung chiét quang ké

Puong saccharose va duong khu, %

Phuong phap Lane-Eynon (1923)

=N (N[ B~ AW

Ham luong vitamin C (mg%)

Theo phuong phap Muri (Pham Vin S6 va Bui Thi Nhu
Thuan, 1994)
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3 KET QUA VA THAO LUAN
341 Chit hrgng chém chém Java theo dd
tuoi thu hoach

3.1.1 Tinh chdt vat Iy cia trdi chém chém theo
do tuoi thu hoach

a. Thay déi mau sdc ciia vo trdi theo thoi gian
tang truong

Mau v6 chuyén tir xanh sang vang chanh, hong
va d6 do tong hgp va tich lily sac to anthocyanin
(e R

A
4 N4 7 4
3

(A) (B)
Gia tri Aa: -54301° -16,9361°
Gia tri AL: 50, 20° 54,13%
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(Hinh 1). Nghién ciru cia Kondo (2007) ciing cho
thiy sy tich lily anthocyanin trong trai bt dau ting
vao ngay thir 98 sau khi ra hoa d6i v6i chém chom
“Rong-rien” va ngay thir 84 sau khi chom chom
See-chompoo ra hoa.

O do tudi thu hoach tir 95-100 ngay (ké tir khi
dau trai), gia tri AL va Aa khéc biét c6 y nghia so
v6i cac do tudi thu hoach con lai (twong tng véi
mau sic cua trai cang sam hodc cang vé mau do).

©)
-22,670° -33,770°
60,21° 69,56°

Hinh 1: Chém chém Java & 4 o tudi thu hoach (A) 80-85 ngay, (B) 85-90 ngay, (C) 90-95 ngay,
(D) 95-100 ngay

Ghi chii: Cdc trung binh nghiém thirc di kém véi cdc chit giong nhau trén cimg mgt hang thé hién sw khdc biét khéng co

¥y nghia (dé tin cdy 95%)
b. Thay doi kich thude trdi va sé trdi trén 1 kg

Trong sudt qua trinh phét trién va thuan thuc,
duong kinh va khdi lugng trai chém chom Java
ludn thay doi (Hinh 2). Khoi lugng trai chém chom
Java ting theo d9 tudi thu hoach tir 80-85 dén 95-
100 ngay. Su tang khdi lugng chom chom cé thé
duoc chia lam 2 giai doan: giai doan 1 (tur 80-95

ngay)-khdi lwong trai ting nhanh; giai doan 2 (95-
100 ngay)-khdi lwong trai co ting nhung cham.
DPuong kinh trai thay ddi theo d6 tudi thu hoach,
duong kinh 16n ting tir 37,87 mm dén 43,02 mm va
dudng kinh nhé ting tir 32,92 mm dén 37,09 mm
khi trai bat dau thuan thuc (80-85 ngay tudi) dén
khi trai chin hoan toan (95-100 ngay tudi).
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80-85 85-90 90-95 95-100

Thoi gian tang truong (ngay sau khi dau trai)
B Puong kinh 16n (mm) Puong kinh nhd (mm) —#- S6 luong trai/kg
Hinh 2: Pwong kinh 16m va nhé cta trai chdm chéom Java theo thoi gian ting trwéng

trudng va g%in nhu dat muc do tbép nhét o
giai doan thuan thuc (Hinh 3), thay doi tr 98 dén
138 mgCOy/kg/h (28-30°C). Nghién ctGu cua

c. Toc dg hé hap

Chom chom 1a loai trai khong cé ho hép dot
phat, toc do ho hap giam dan & giai doan ting
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Mendoza et al. (1972) cho két qua do tdc d6 ho hép
cia chém chém & mic do thudn thuc la 40-
100 mgCO,/kg/h (25°C). Két qua khao sat toc do
hé6 hip cua trai co ¥ nghia to 16n trong qua trinh ton
trit. Mitc d6 thuan thuc cao (toc do ho hép thap
nhét) s& lam cham qué trinh hu hong, giam hao huyt
khdi lugng, giam sinh ethylene va nang cao hi¢u
qué ton trit trai sau thu hoach.

®* 40

- _ o

=) =} o =

=3 = = =
\

Téc db hd hip (mg CO./kg. gid)
S

=

85-90 90-95 95-100
Théi gian thu hoach (ngdy sau khi diu i)

80-85

Hinh 3: Téc dd hd hép ciia chém chém Java ¢ 4
giai doan ting truéng

d. Hao hut khoi lugng (%) cua chom chom
Java ¢ cac mirc do thuan thuc

Sau 4 ngay ton trir (28-30°C), hao hut khoi
lwong cao nhét thé hién véi trai thu hoach & do tudi
80-85 ngay va thap nhit ddi véi trai duoc thu
hoach & do tudi 90-95 ngay (Hinh 4). Két qua cho
théy chdm chom Java duge thu hoach & d6 tudi 80-
85 ngay (khdi luong trai nho) thé hién hao hut khéi
lugng nhiéu hon chém chdém duge thu hoach & do
tudi 90-95 ngay (khéi luong trai 16n).
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—+— 80-85 (ngay)
——90-95 (ngay)

—=—85-90 (ngay)
—+—95-100 (ngay)

Hao hut khéi luong (%).
o
Il
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Thoi gian ton trit (ngay)

Hinh 4: Hao hut khéi lwong (%) ciia chém chom
Java & cac mirc d§ thuan thuc
theo thoi gian ton trir

3.1.2  Thanh phan héa hoc ciia chém chém
Java o cac mirc do thuan thuc

Choém choém Java van tong hop cac chét dinh
dudng trong qua trinh tang trudng tir 80-100 ngay
(sau khi dau trai) (Bang 2). Ham luong duong
va d6 Brix thay déi theo chiéu huéng ting tir 8,85
dén 12,94% va 15,54 dén 19,47%, tuong tng
cho giai doan ting truéng cua trai tir 80-85 dén
95-100 ngay.

Ham lugng vitamin C ting theo d6 tudi thu
hoach, thé hién thip nhit (khoang 12,35 mg%) &
d6 tubi 80-85 ngay (sau khi dau trai) va ting dan
theo tirng mirc d6 thuan thuc. Gia tri cao nhat dat
duoc (19,92 mg%) vao thoi diém 90-95 ngay va
khong thé hién sy khac biét voi mirc d6 thuan thuc
0 95-100 ngay sau khi dau trai.

Bang 2: Céc gia tri chit lwong ciia thit qua chém chém Java & cac giai doan ting truwéng

Thoi gian tang truéng

Ham lwgng acid

Ham luwgng duwong

Ay o °
_(ngay sau khi du tréi) b6 Brix (%) Vitamin C (mg%) (%)
80-85 15.54"+0.26™ 0.58+0.03 12.27+1.05 8.85+1.35
85-90 16,80+0,26 0,61+0,01 17,05+1,64 9,83+1,73
90-95 18,29+0,42 0,50+0,02 19,85+0,55 11,86+1,28
95-100 19,47+0,22 0,44+0,02 19,02+1,41 12,94+1,15

Ghi chii: *Gid tri trung binh ciia 3 lan lap lai va **D¢ léch chuén ciia gid tri trung binh

Trai ¢6 ham luong acid twong dbi thip va giam
dan theo d tudi thu hoach. C6 thé do khi bat dau
giai doan thuan thuc va chin, acid tham gia vao qua
trinh sinh hoa, tong hop cac hop chit mui nén lam
giam nhanh gia tri nay.

3.1.3 Gia tri cam quan cua chom chom Java
theo do tuéi thu hoach

Két qua danh gid cam quan bang phuong phap
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QDA cho théy trai ¢ d6 tudi 80-85 va 85-90 ngay
c6 gia tri cam quan the”ip va thu hoach tai thoi diém
nay 1a chua phu hop (Hinh 5). O giai doan nay, thit
qua con mong, chua tréc va vi ngot chua cao so voi
trai tang truong ¢ 90-95 ngay. Ca hai nhom trai thu
hoach & 90-95 va 95-100 ngay tudi déu dugc danh
gia cao, tuy nhién, trai dugc thu hoach & 90-95
ngdy tudi van cho gia tri cim quan vuot troi.
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Mau sac vo trai

4
Mitrc d6 tach thit z .
. < > Cau trac vo trai
qua <
Vi thit qua < ~ Mui cua trai

CAu truc thit qué‘i'

—— 80-85 (ngay)
—-90-95 (ngay)

Mau sic thit qua

- 85-90 (ngay)
——95-100 (ngay)

Hinh 5: Panh gia caim quan chém chém Java
theo thoi gian ting trudéng

Két qua danh gia cam quan bang phuong phap
kha di (logistic) cho ty s6 kha di 1a 1,21. Nhu véy,
trong do tubi chom chom thu hoach (80 dén 95
ngay), khi thoi gian thu hoach cham 1 ngay thi kha
nang chap nhan cua nguoi tiéu dung c6 thé ting
21%. Két qua khao sat quan hé giita kha ning
chap nhan (kha di) theo do tudi thu hoach duoc
biéu thi bing mo hinh: Kha di=exp(B)/(1+exp(B)),
trong do:

B=-16,043+0,19 x do tudi thu hoach. Vi P nho
hon 0,05 (theo gié tri phan tich dugc) cho thiy mo
hinh nay c6 d6 tin céy cao (95%).

1F8 6 TG

08l J

:

Kha di

04l 3

02| ]

oke . CH . .
80 83 86 89 92
P6 tudi thu hoach

95

Hinh 6: Kha ning chép nhin cia nguoi ticu
dung theo cac d§ tuoi thu hoach

3.2 Anh huéng cia nhiét dd ton triv dén sy
bién doi chat lwgng va gia tri cAm quan cua trai
chém chém Java (chinh vu)

3.2.1 Thay doi tinh chat Iy héa hoc ciia chém
chom Java (chinh vu)

Hao hut khéi lwong: chdom chém Java (chira
trong bao bi PP) thé hién su tang hao hut khéi
lugng theo thoi gian tdn trit & cac nhiét do khac
nhau (Hinh 7). Hao hut khéi lwong cao nhat ddi
v6i trai bao quan ¢ 25°C (khoang 0,88% sau 6 ngay
ton trir). Nhiét do ton trit cang cao, toc do bay hoi
nudc dién ra cang nhanh, do vay trai bao quin
& 10°C c6 hao hut khdi lugng thap nhat va duy tri
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chit lwong dén 15 ngay. Hao hut khdi luong
khoang 0,54% (sau 9 ngay) va 0,75% (sau 7 ngay)
khi bao quan trai twong mg & cac nhiét do 15
va 20°C.

$1.5
< = 10°C - 15°C
%” -+-20°C - 25°C
<o .
=05
= .
s 0.0 T T T ]
jan)
0 5 10 15 20

Thoi gian bao quan (ngay)

Hinh 7: Hao hut khdi lweng ciia trai chém chém
Java & cac nhiét d ton trir khac nhau

Ham lwong vitamin C (mg%,): gia tri nay thay
ddi phuc tap khi bao quan trai ¢ cac diéu kién khac
nhau (Hinh 8), thuong giam do tham gia vao qua
trinh ho hép va qué trinh khir trong cic mé bi pha
huy khi khong khi tham nhdp. Tuy nhién, ham
lwong nay trong trai dugc duy tri tot khi bao quan &
nhiét do 10-15°C. Nhiét do thdp tao didu kién co
loi cho qué trinh téng hop ciia duong va vitamin C
trong trai, gidm qua trinh oxy hoda acid ascorbic
(Mozafar, 1994; Kader va Lee, 2000), do vay trai
tuoi sau thu hoach chira nhiéu vitamin C hon trai
da qua ton trir.

_ 1.4
e 124 -
O 1.0 E/{“\{
SRR -
g .
g 06
8 04
> 0.2 - 10°C — 15°C - 20°C —25°C
0.0 ‘ ‘ ‘ ‘
0 5 10 15 20
Thoi gian ton trit (ngay)

Hinh 8: Ty 1¢ thay d6i ham lwong vitamin C cia
thit qua chom chom Java (ton trir & cac nhiét do
khac nhau trong bao bi PP)

Ghi chii: Co la ham luong vitamin C ban ddu (mg%) va
C la ham lwong vitamin C ¢ cdc ngay ton trir

Ham luong acid (%): & nhiét d0 bao quan 25°C,
ham lugng acid cua trai c¢6 khuynh hudng giam.
Tuy nhién, ham luong nay lai ¢6 khuynh hudng
tang khi bao quan trai & 10-20°C (dao dong trong
khoang 1,01-1,19% - dit li¢u khong dua ra & day).
Trong qua trinh chin, cac acid hitu co tham gia vao
qué trinh ho hip hodc chuyén ddi thanh cac loai
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duong nén ham lugng acid giam (Fernando va
Silva, 2000). bén cubi qua trinh ton trit, ham lugng
acid ting nhe so véi ban dau khi bao quan & 10 dén
20°C (1-1,9%). Két qua nghién ctru cua Paull va
Chen (1987) cho thdy acid citric ting khoang 25%
& 7°C, sau d6 giam nhe khi trai ton trir & 22,5°C.

Ham lwong dwong (%): Trai bao quan & cac
nhiét d6 khac nhau déu giam ham luong dudng
(1-9% so v6i ham lwong ban dau). Khi bao quan &
25°C, ham lugng duong trong trai giam nhidu nhat
dén ngay ton trit thir 6 so véi mau duoc bao quan &
céc nhiét do thap hon. O nhiét d6 10 va 15°C, ham
luong duong trong trai giam nhe dén cudi qua trinh
bao quan (con lai khoang 95%).

3.2.2 Danh gia cam quan

Chém chom Java duy tri chét lugng va bao
quéan khoang 15 ngay & 10 °C (Hinh 9). O nhiét d¢
nay, chat lugng va gia tri cam quan cua trai giam
S0 Vi ban dau nhung gia tri thuong pham ciia trai
van con dugce chap nhan, trai van giit duoc mau sic
va céu trac tdt, chua xuét hién hu hong. Nhiét do
bao quan cang cao, kha ning chap nhan cua nguoi
tiéu dung ddi voi trai giam do sy bién ddi mau sic
O VO trai.

Mau sac vo trai

Muc d6 tach thit 34« Chu triie vo tri
qua \’\

Vi thit qua Mui ciia trai

CAu trac thit qua Mau séc thit qua

-+ 10°C = 15°C =+ 20°C - 25°C

Hinh 9: Panh gi4 cim quan cia chom chém
Java bdo quan trong bao bi PP & cac nhiét d¢
khac nhau

33 Anh hwéng ciia loai bao bi dén sw
bien doi chat lwgng cia trai chém chom Java
(chinh vu)

3.3.1 Anh huéng cia bao bi dén chat lwong
chom chom Java sau thu hoach

Ham luong chdt khé hoa tan va ham lwo’ng
dwong: ham lugng duong trong trai tuong doi
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6n dinh hodc thay dbi rat it trong qua trinh ton
trir. Chom chém dugc bao quan trong bao bi két
hop voi nhiét d6 thip c6 thé han ché qua trinh ho
hép, do d6 ton thit chit kho ciing khong dang ké
(Bang 3).

Ham luong vitamin C: gia tri nay thay d01 phtrc
tap va giam trong qua trinh ton trir (o tat ca cac
mau trai bao goéi va khong bao goi). Pac biét &
ngay ton trit thir 15, ham luong vitamin C cua hai
mau trai ton trir trong bao bi PP va PE ting nhe, c6
thé do anh hudng ctia mat nuéc & giai doan cubi.

Ham lwong acid: khong thay d6i nhiéu trong
qua trinh ton trir. Sy tang nhe ham lugng acid ¢
cac ngay cubi ciia qua trinh ton trir c6 thé do sy bay
hoi nudc.

3.3.2 Hao hut khoi lwong

Mau trai khong duoc bao goi ¢6 thoi gian ton
trik ngén va hao hut khéi lugng cao nhét (27,84%).
Céac mau chom chém dugc ton tri trong bao goi co
hao hut khéi lwong giam cé ¥ nghia. Trong bao bi
PP hoic PE, trai c6 hao hut khoi luong thip nhat
(khoang 0,5%) va thoi gian ton trir dai nhat (15
ngay) do hai loai bao bi nay co kha nang thoat
nudc thap (4-23 g/m® d) nén c6 thé han ché su di
chuyén am tir trong bao bi ra méi trudng ngoai, on
dinh thanh phan khi bao quanh trai trong bao bi,
giam cuong do hoé hép va dan dén giam hao hut
khéi lwong (Ares et al, 2007). Nghién ciru cua
Srilaong et al. (2002) ciing thé hién toc do ho hip
va tbc do sinh ethylene cua trai chom chom giam
dang ké khi ton trit trong bao bi LDPE khong duc
16. Chom chom Java chira trong khay x6p EPS va
bao mang PVC c6 hao hut khdi lugng thap hon
nhiéu so v6i mau khong bao goéi nhung van cao
hon so véi cac bao bi PP, PE, PP va thung carton,
PE va thung carton. Két qua nay chinh 1a do méang
PVC c6 kha nang thoat nude (30-40 g/m® d) cao
hon (Ares et al., 2007). Mau chém chém duoc bd
tri trong thung carton két hop véi bao bi PP hoic
PE c6 hao hut khéi lugng thip nhung thoi gian ton
trir ngédn hon (khoang 12 ngay), do luong nudc
thoat ra tir trai dong ¢ phia day thung, khong phan
b6 déu nhu khi chira dyng chdm chém trong bao bi
PP hoac PE ghép mi.
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Bing 3: Anh huéng ciia loai bao bi dén thanh phan héa hoc ciia thit qua chém chém Java trong qua

trinh ton trir (nhiét d9 10°C)

Thoi gian ton trir (ngay)

Loai bao bi

0 3 6 9 12 15
Pbi chimg 17,63£0,25"  16,50+£0,00 17,10£0,00 17,75+0,00 - -
PP 17,63£0,25 17,10+0,14 17,65+0,49 17,78+0,32 17,78+0,32 18,10+0,71
*Brix PE 17,63+0,25 17,15+0,14 17,33+1,52 17,03£1,45 17,80+0,28 17,93+0,08
EPS + PVC 17,63+£0,25 17,98+1,10 16,58+0,81 18,00+0,00 16,40+0,28 -
PP + carton 17,63+0,25 17,60+0,85 16,68+0,95 17,75+0,42 16,80+0,57 -
PE + carton 17,63£0,25 16,50+0,42 16,25+0,35 17,53+0,11 18,13+0,95 -
Poi chimg 0,34+0,04 0,34+0,01 0,35+0,01  0,39+0,002 - -
Ham PP 0,34+0,04 0,34+0,03 0,32+0,00 0,40+0,03 0,34+0,01 0,35+0,01
luong PE 0,34+0,04  0,33+0,003 0,40+0,04  0,28+0,020 0,30+0,01 0,30+0,00
acid EPS+PVC 0,34+0,04 0,31+0,02 0,37+0,01 0,39+0,01 0,36+0,01 -
(%) PP + carton 0,34+0,04 0,32+0,04 0,33+0,01 0,31+0,00 0,37+0,04 -
PE + carton 0,34+0,04 0,31+0,02 0,34+0,00 0,33+0,01 0,31+0,03 -
Ham DPbi chung 19,65+0,92  15,19+0,70  15,53+0,10  18,07+0,18 - -
luong 19,65+0,92 14,58+0,74 16,86+0,24 17,14+£0,17 20,85+1,06 21,09+0,54
vitamin 19,65+0,92 14,99+0,20 14,05+0,44 15,74+£0,74  20,92+0,02 21,24+0,09
C EPS + PVC 19,65+0,92 17,09+0,38 14,27+0,70 16,51+0,44 19,20+0,31 -
(mg%) PP + carton 19,65+0,92 19,32+0,84 18,91+0,99 12,91+0,43 17,45+0,22 -
PE + carton 19,65+0,92 17,24+0,58 19,56+0,03 15,83+0,08 19,80+0,05 -
Dbi chimg 15,07£0,24  13,73+0,53  14,61+0,15 12,71+0,02 - -
Ham PP 15,07£0,24  15,20+0,10  15,36+0,03  12,63+0,36  14,58+0,06 14,64+0,83
luong PE 15,07+0,24  14,60+0,31  15,12+0,20 12,57£1,03  14,89+0,11 15,11%0,12
duong EPS +PVC 15,07£0,24  14,77+1,35 13,52+1,73  13,01+£0,55 14,51+0,41 -
(%) PP + carton 15,0740,24  15,04+0,89  14,66+0,06 13,05+0,14 14,31+0,76 -
PE + carton 15,07+0,24  14,97+0,32  15,36+1,04 13,09+0,17 15,56+0,58 -
Ghi Chlf * D¢ léch chuén (STD) cua gia tri trung binh; )

“-“ Mau chém chém da bi hw hong, khong thuc hién qua trinh phan tich tiép theo
40 - D chirng = PP trai duy tri dén ngay tha 15. Chom chom Java bao
—-PE ~PVC +PSE quan dugc 9 ngay ¢ 15°C va chi dugc 6-7 ngay &

(98]
(=)
!

Hao hut khdi lugng (%)
(&)
[}

— PP + thing —-PE + thung 20 va 25°C.
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